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Antipasti / Starters
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���������������	���������� � � � � � �������

����������	�����	����	�������������������	�	�������	��������	��	�����	�������	��

��������	�	������������������������������

Prawns, shrimp, cuttlefish, sea bass, mussels, and clams, delicately cooked with creamed

potatoes and candied citrus fruits
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��	������������	���
����������� � � � � � �������

����	���������	������������������	��	����������	���������������������������	���������

��������	����	����������	
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���	����������

Red and purple prawns, local fishermen's prawns, tomato, onion and orange with a modern twist 

������������������������� � � � �� � � � � ��� ���


������������	����	��	��	�����	��������� ��������	�������	����!���	���	��������������������	

Slow-cooked octopus in Morellino di Scansano and frisella crumble

!�������	����
"�����������������������������	��������
�����#����"���� � � ���$���

���������������������	������������������������������������������������	�������	������"�������

����������	���������	
��
����������	����	

Knife-chopped beef in nori seaweed cylinders, shallot sauce and licorice flakes
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�%������
�	���������� � � � �� � � � � ��� ���

#���������������������	����������������������	!���	$

�����������	���	��	����	�������������	��	���	���	�%����������������������

Braised wild boar morsels in a sweet and sour sauce: chocolate and spices, according to medieval Tuscan tradition.

I Conviviali
���������	
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������������
�� � � � � � � � � � ����&���
�������������!	����������������	�����������������"��������������	����&����������	���������	������	���
������������������������������������������������������

Crostini with chicken liver and its broth, acquacotta, finocchiona mousse and balsamic vinegar reduction, 
pappa al pomodoro

!�������������������������� � � � � � � � � ���$���
 	�	����	��	��
���������������������	�!����������������������������������	��������	�������������
'����(	�������������������	����������������

Selection of our typical cured meats, salami and cheeses, onion compote, bruschetta with "bono" oil and our 
giardiniera
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�	����������������������!������������������������	������	�����������������������	�

��������	���	�������������������������������)����������	������	���������������������

Prepared with our puff pastry, a typical Maremma stuffed pasta with local ricotta, spinach and chard

with our classic beef and pork ragù

�
���%������)���������������	����������������������	����� � � � ���$���
������	���������������*����������!�	�������	�������������������������������	���������	����������

�����������

Cold-smoked potato gnocchi, roasted onion cream, marrow and aromatic crunch

!�����������������'�	�������	��
������� � � � � � � ���(���
%������	��	�!���	���������������)��������������������������	�
	���������	�������	����

���������������������������������

Homemade tagliatelle with aromatic white ragù made with free-range Maremma Black pigs.

*�
���
�����+���������	���������� � � � � � � � �������
+���������������	�����������	��	�����������������	��	������	������������������������	������������

A low-temperature lobster sauce designed to maximize its flavor

,�������	�������� � � � � � � � � � ���$���
,�����	����������	��������������������	����������	������������	�������	���������	�

������	�	���������������&�		��������������

Vialone Nano rice with fish ragout, squid, cuttlefish, mussels, clams, langoustine 

and prawns and their essence, confit tomato, parsley oil  

����%����������-�
������������� � � � � � � � ���(���
 ����	��������������	�����������������	����������������	�	����		�����������������

Spaghetti with giant lupin clams, caught in prime selection

�����
������
�������
���	���������������� � � � � � ���(���
 ����	������������	������������	�	�����	�	������*-��������������������	������������������$

������������	����������������

Spaghetti with shrimp, guanciale, and coffee powder, inspired by a great Italian classic: carbonara

Primi / First dishes
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.����,����	��/��0�������	�������%����%����� � � � � � ���$���

���������.��/�����	������������012���	3���������������	�������������!�	����������	���	�������

Slow-cooked wagyu rib eye steak (36 hours), with tomato and fresh mint chimichurri

1�������	����
"��	�0����	����	�
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"�� � � � � ���$���
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�-����������������+������
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4��	��������������	��	��	��	�������������	���	����	������������������	����������������	���������

�	��	�������	����������5�������	��	��������	
��
����������	
��
��
�	��������

Lightly seared beef fillet, creamy and crispy celeriac cubes, low-temperature carrots, and black garlic sauce

*��
�����������������������
����������������2���
�3��
4�� � � � � ���&���

 �����������������!�������������������	���������	�67���	������������

������������!��������������	�.	��	����������������

Homemade Tuscan sausage, 18-hour-cooked pork ribs, and a Western-style bean sampling

��
���5�������
������������
�����	�
����� � �� � � � � ���6���

89:�������������&�	�����	�	�������������������������	��������	��	��������������	�	

������������������	�������;�;����������������

250g of selected sirloin steak, a blend of spices to flavour and our pickled giardiniera

7����
�����
�%���%���8����������������������� � � � � � ���$���

%����������������������������	��	�����������!�����������<	�	������������	��������������

Low-temperature sea bass fillet with shitake mushrooms and caramelized garlic

����"��
��	��������������������� � � � � � � � ���9���

��������������	�����������������	�������������	��	�������������������	�	������	����������

��������������&������������

Grilled cuttlefish, octopus, shrimp, scampi, and swordfish, with marinated zucchini and carrots,

confit cherry tomatoes

1��������������������������������
�-��	���
�������%�	�����������������	 	 	 						���9���

Fried calamari and shrimp with fresh vegetables

���
�������0��	��8��	����	3� � � � � � � � � � �������6����

1��������	����������������������������
"���������:����������-��	���
�������%���
����	�	����	���������������������������������=��������	��	������	�!�	���	��

�	��	�������	������������	������������������

Local shrimp and mixed seafood, calamari, cod, anchovies, and fresh vegetables in a light, crispy batter

Secondi / Main dishes
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Contorni / Side dishes
1������������2���
��;�
4�� � � � � � � � � ��(���

%�	���������!�����������������������	��*���������������	�.	��	�������������

Three kinds beans with bacon and the smoky flavour of bbq sauce 

.�������������� � � � � � � � � � ��9���

#�	��������������������	�����������	��	�	�������

Fresh chard lightly sautéed in a pan

<
��������������	����� � � � � � � � � ��(���
Salad and tomato

������
���������� � � � � � � � � � ��9���

French Fries
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Per i Bimbi/ For Children
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I nostri Burger/ Our Burgers
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�������������-�
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=���������� � � � � � � � � � � � ��������

������������8::��������	������������	���������	������������	��!���������������������	������

�	������������������	���������������������������>������������	��	���� � ��� � � ������������

Potato bun, 200g choice beef, crispy bacon, fontina cheese, caramelized onion,

sweet and sour cucumber, lettuce, tomato, our secret sauce

�����	�������� � � � � � � � � � � � ��������
����������������	�����������	�	�����������	�������������&���>������������������������"����������

Bun, pulled beef in low temperature, stewed pepper and onion, mayonnaise

����������������������������

�����	���
��� � � � � � � � � � � � ���&����
����������������	������������&�������������	���.���������������������	�&�������

potato bun, shredded tuna in cbt, cabbage and fennel coleslaw

��������������������������
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!������'���������!��	�	������	������������ � � � � � � � � ��&���
 �����������������	���������������������	����*-�������	����������

Siphon mascarpone cream mousse with salted toffee caramel, ladyfingers dipped in coffee 

��	��	��	�

7������������1������������ � � � � � � � � ��&���

������ ������������������	�����������/�	�����	��������	�	

Cocoa sponge cake, Chantilly cream and a black cherry heart

��	��	��	���	��


��������������������������-����
8�����������%���������
�� � � � ��$���
 �����������������������	!����	�������	��������!�������<����	�	��������	�	���������!�	�����

Crispy layers of millefeuille with tonka bean cream, sautéed pears and fresh raspberries

���������������

�%������8������������������>>���
�������
��������"��
�		 	 	 	 	 ��$���
�����	����"���<��������	���������!����������������	�	�!�����������	���������������	�	!���"�
�

Quark mousse with strawberry insert, brittle and red fruits

Dolci / Desserts

Grazie per aver scelto NON SOLO CICCIA…
se vi è piaciuto raccontatelo a chi non c’era!!!

Le vostre recensioni ci aiutano a crescere
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